
 

C A R T E  
D E S  M E T S  
P R I M T E M P S  2 0 1 0  

Le restaurant  de la  

Société Naut ique de Genève  

Vous souhai te un excel lent appét i t  

 
 



 

 

  

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

E N T R E E S  
Bouquet de Salade Verte  Demi-plat Plat 

Mesclun et Feuille de Chêne  CHF 7.- 

 

Salade du Maraîcher 

Crudités et Mesclun CHF 10.-  CHF 15.-  

 

Cîur de Thon Rouge juste Saisi 

Sur Saladine Croquante 

En Vinaigrette de Pommes Acidulées CHF 27.-  CHF 39.-  

 

Crottin de Chavignol Gratiné aux Pommes 

Sur Mesclun Croquant et Huile de Noix  CHF 18.-  

 

Salade Tomates et Mozzarella 

Tomates et Mozzarella di Buffala 

Basilic Cisel® et Huile dôOlive CHF 15.-  CHF 25.-  

 

Duo dôAsperges Verte  

Feuille de Saumon Mariné 

Et sa Crème Poivrée aux Herbes  CHF 28.-  

 

Salade de Mesclun et Haricots verts 

Filet de Féra Fumé et Pignons de Pins 

Vinaigrette ¨ lôHuile de Noix  CHF 23.- 

 

A Partageréé. 

 

Pata Negra et Fromage  Manchego  

Pain toasté  CHF 29.-

 

Assiette Valaisanne 

Charcuterie et fromage du pays CHF 16.- CHF 23.- 

Ou  

Assiette de Viande séchée du Grison  CHF 15.- CHF 23.- 

 

 

Provenance: Foie Gras de canard: France / Landes  / 
Cœur de Thon: Indonésie /  Féra Fumée: Léman 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

L E S  P O I S S O N S  
 

Filets de Perches du Léman   Demi-plat 150g Plat 200g 

Salade Verte, Pommes Frites Fraiches 

Beurre Citronné  CHF 31.- CHF 48.- 

Les Perches  servies au restaurant de la SNG proviennent uniquement du Lac Léman. Arrivage journalier 

selon la pêche. Nos pêcheurs (Bernard Cerutti - Vèsenaz, Deli Osmankaq - Nyon, François Liani - Eaux-Vives) 

 

Fricassée de Gambas au Curry Doux 

Riz Basmati aux Petits Légumes  CHF 29.- 

 

Pav® de Cabillaud en Cr®pinettes dôHerbettes 

Jus Corsé de Viande et Concassé de Tomates 

Purée de Pommes de Terre à 

lôHuile dôOlive et Noisettes  CHF 43.- 

 

Bar Entier Cuit au Four 

Et sa Sauce Vierge ¨ lôHuile dôOlive 

Riz, Basmati et Légumes du Moment  CHF 35.- 

 

Filets de Féra du Léman 

Beurre Citronné  

Et Pommes Frites Maison  CHF 38.- 

 

Lotte, Omble Chevalier ou Truite du Léman 

Selon la Pêche du jour  Prix du jour  

 

 

 
 
 
 

Tous les midis venez déguster notre menu du jour du lundi au vendredi 
Salade Mêlée et Plat du jour  CHF 21.00 

 
 
 
 
 
 

 

Provenance: Perches, Féra: Léman uniquement  /  Gambas: Vietnam  / 
Bar, Cabillaud: France / Atlantique 



 

 

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

L E S  V I A N D E S  
 

Pavé de Veau Gratiné au Parmesan   Plat 

Risotto dôOrge Perl® aux L®gumes 

Jus Corsé à la Truffe Noire   CHF 46.- 

 

Tartare de Bîuf Coup® au Couteau 100g. 200g. 250g. 
Pommes Frites Fraiches et Toasts CHF 21.-  CHF 36.- CHF 41.- 

 

Aiguillettes de Volaille aux Tomates Séchées  

Pomme Mousseline ou Pistou 

Et Légumes du Moment   CHF 31.- 

 

Entrecôte Parisienne 250g. 

Sauce Café de Paris 

Salade Verte et Pommes Frites Fraiches   CHF 35.- 

 

Entrec¹te de Bîuf de Simmental 200g. 300g. 400g. 

Légumes du Moment  

Pommes Frites Fraiches  CHF 42.-  CHF 48.- CHF 54.- 

Servie avec un Beurre aux Herbes  

Ou Sauce à Choix Café de Paris CHF 5.- 

 Béarnaise CHF 6.- 

 Aux Poivres concassés CHF 5.- 

 

Trilogie de Mini Hamburger Ou Trilogie de Mini Cheeseburger  

Bîuf, Veau, Agneau (3 x 70 gr.) 

Salade Verte et Pommes Frites Fraiches   CHF 23.- 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Provenance:  Pavé de Veau: Suisse   /  Tartare de Bïuf: Suisse  /  Volaille: France   

Parisienne: Suisse  /  Bïuf, Veau, Agneau: France 

 



 

 

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

L E S  P A T E S  
 

Penne Enfant 100g Junior150g    Plat 200g 

Carbonara  

Napolitaine Ou Bolognaise  CHF 12.- CHF 17.- CHF 20. 

 

Tagliatelle 

Carbonara  

Napolitaine Ou Bolognaise  CHF 14.- CHF 19.- CHF 22

  
Tagliatelles fraîches  

Aux Tomates Séchées et Jambon cru du Valais CHF 25.- 

 

 

 

S N A C K  
 

Tartine du Chef 

Roesti, Jambon, Tomates et 

Fromage à Raclette Gratiné CHF 23.- 

 

Roesti, Jambon, íuf au Plat CHF 19.- 

 

Steak Hach® Pur Bîuf 100g. 200g.  

Pommes Frites Fraiches   CHF 15.- CHF 20.- 

 

Chicken Nuggets 6 pces 10pces  

Pommes Frites Fraiches CHF12.- CHF 17.- 

 

Omelette 

Aux Lardons et Fines herbes CHF 16.- 

Nature CHF 13.- 

Au Fromage CHF 14.- 

Au Jambon CHF 17.- 

Au Jambon et fromage CHF 18.- 

Les Omelettes sont servies avec une Salade Verte 

Et des Pommes Frites Fraiches  

Supplément pour des Légumes: CHF 4.- 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Provenance:  Fromage à Raclette: Nendaz /Valais   //  Bïuf: Suisse  //  

Volaille (nuggets): France  

 



 

 

  

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

L E S  D E S S E R T S  
 

Salade de Fruits Frais Exotiques  

Et sa Boule de Sorbet CHF 12.- 

 

Triple Choco Brownie Crunch  

Et sa Quenelle de Glace Caramel au Beurre Salé CHF 15.- 

 

Pithiviers aux Mangues 

Graines de Vanille 

Et son Sorbet à la Violette (20 m de préparation)  CHF 14.- 

 

Trilogie de Crème Brulée 

Citron Vert, Fruits de la Passion, Fruits Rouges CHF 15.- 

 

Nos Glaces et Sorbets la boule 

Vanille, Chocolat, Caramel, Café 

Stracciatella, Pistache, Fraises 

Citron, Mangue, Cassis CHF 3.-  

 

 

 

 

  
Chantilly 1.50  

Sauce Chocolat 2.- 

  

 

Les parfums 
  

Glaces  

Caramel  

Café  

Stracciatella  

Vanille  

Chocolat  

Sorbets 

Mangue  

Fraises  

Cassis 

Citron  

  

1 boule 3. - 

  

Chantilly 1.50  

Sauce Chocolat 2. - 

  
  

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 

V I N S  O U V E R T S  
 

Chasselas de Genève 1dl. 5dl. La bout. 

Raymond Meister CHF4.- CHF 20.- CHF 29.- 

 

Chardonnay de Genève 
Sélection du Club CHF 5.- CHF 25.- CHF 38.- 

 

Pinot Blanc de Cologny 

Roger Meylan CHF 6.- CHF 30.- CHF 42.- 

 

Aligoté de Cologny 

Roger Meylan CHF 6.-  CHF 30.- CHF 42.- 

 

Yvorne LôOvaille 
Hammel ï Vaud CHF 8.30 CHF 41.50 CHF 59.- 

 

Gamay de Genève 

Raymond Meister CHF 4.- CHF 20.- CHF 29.- 

 

Gamaret de Genève 

Sélection du Club CHF 5.60 CHF 28.-  CHF 39.- 

 

Garanoir de Genève 

Roger Burgdorfer CHF 5.60 CHF 28.- CHF 39.- 

 

Château de La Grave 

Côte de Bourg CHF 6.30 CHF 31.50 CHF 44.- 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

E V E N E M E N T S  

 
 

Fête,  
é 

Beaufort,  
Milleé 

  
Pour vous faire plaisir... 

faites de votre soirée 
un moment  

inoubliableé 
  

Notre service  
de restauration  

se tient  
à votre disposition  

pour vous présenter 
« LôEspace Club » 

  

  

  
Dès 10  

et Jusquô¨ 100 
personnes  

en Dîner Assis 
  

 é et jusquô¨ 250  
personnes  
en Cocktail 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

S P I R I T U E U X  
 

 

 

Whisky et Scotch  

Walker Red Label        40° 4cl  10.- 

Whisky Lagavulin 16 ans       40° 4cl  16.- 

Whisky Glenmorangie       40° 4cl  19.- 

Whisky Coca  (2cl de Whisky et 33 cl de coca)      12.- 

Irish coffee  (2cl de Jameson, café, sucr e et crème)     11.- 

  

Eaux de vie  

Williamine         43° 4cl  7.- 

Moitié -moitié         43° 4cl  7.- 

Abricotine         43° 4cl  7.- 

Kirsch         37° 4cl  5.50 

Limoncello         30° 4cl  6.- 

Gin          37° 4cl  7.- 

Gin Tonic  (2cl de Gin et 20 cl de Schweppes tonic)     12.- 

Gin Orange  (2cl de Gin et 20 cl de jus dõorange)     12.- 

Vodka Smirnoff        37° 4cl  7.- 

Vodka Belvédère        40° 4cl  14.-  

Vodka Tonic  (2cl de Vodka et 20 cl de Schweppes)     12.- 

Vodka Orange  (2cl de Vodka et 20 cl de jus dõorange)   12.- 

Rhum Bacardi blanc        37° 4cl  7.- 

Rhum Coca  (2cl de Rhum et 33 cl de coca)      12.- 

Cognac  

Bisquit  ***         42° 4cl  8.- 

Hennessy Fine de Cognac       40° 4cl  12.- 

Hennessy XO        40° 4cl  28.- 

Armagnac  

Armagnac         42° 4cl  9.- 

Calvados  

Calvados         42° 4cl  9.- 

Grappa  

Fior di Vite         40° 4cl  6.- 

Liqueurs  

Fernet Branca        40° 4cl  5.- 

Amaretto         28° 4cl  6.- 

Apéritifs  

Pastis 51           2cl / 4cl  49°      3.80  / 7.60  

Porto Rouge         17° 5cl  6.- 

Suze         23° 4cl  6.- 

Martini Rouge / Blanc       15° 4cl  6.- 

Cynar          23° 4cl  5.50 

Campari         23° 4cl  6.- 

Campari orange        23° 4cl  8.- 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

          

V I N S  B L A N C S  D E  G E N E V E  
  

  

  

CChhaarrddoonnnnaayy  ddee  GGeennèèvvee       2008  39.- 
 « Sélection du Club » 
  

        BBllaanncc  ddee  MMeerr          2007  49.- 
 Vétroz ~ Jean-René Gémanier (Chardonnay & Amigne) 
  
 CChhaasssseellaass  DDee  CChhaammppvviiggnnyy      2008  29.- 
 Satigny  ~ Raymond Meister 
  
 CChhââtteeaauu  CChhaarrddoonnnnee         2008  39.- 
 Vevey ~ Obrist   (Gd Cru Chasselas) 
  

        PPiinnoott  BBllaanncc  LLaa  CCaarrddaammoonnee      2007  42.- 
 Cologny ~ Roger Meylan  
  

        VViiooggnniieerr  PPoonntt  ddeess  SSoouuppiirrss      2008  65.- 
 Satigny ~ Roger Burgdorfer  
 

CChhaarrddoonnnnaayy  LLee  TTrrééssoorr       2008  49.- 
 Satigny ~ Cave de Genève  
  

  YYvvoorrnnee  LLôôOOvvaaiillllee         2008  58.- 
 Rolle ~ Cave Hammel  
  

  AAlliiggoottéé  llaa  CCaarrddaammoommee       2007  42.- 
 Cologny ~ Roger Meylan   
  

        EEmmpprreeiinnttee  BBllaanncchhee      BB       2006  72.- 
 Satigny ~ Domaine le Grand Clos J-M Novelle  
  

        PPeeggaassee               2007  72.- 
 Satigny ~ Domaine le Grand Clos J-M Novelle  
  

        VViiooggnniieerr        2007  85.- 
 Satigny ~ Domaine le Grand Clos J-M Novelle  

  

       
        PPlluuss  ddee  cchhooiixx  ssuurr  nnoottrree  CCaarrttee  ddee  vviinnss 

                 
  

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

V I N S  R O U G E S  D E  G E N E V E  
  

  

  

GGaammaarreett    LLee  PPrriieeuurréé  2008 39.- 
« Sélection du Club » 
  

GGaammaayy  ddee  CChhaammppvviiggnnyy  2008 29.- 
Raymond Meister ~ Satigny 
  

FFrruuiitt  NNooiirr  (Produit dôune vielle vigne de 1949)  2007 59.-  
Domaine le Grand Clos J-M Novelle ~ Satigny 
  

GGaarraannooiirr  LLaa  VViiggnnee  BBllaanncchhee  2007 38.- 
Roger Meylan ~ Cologny 
  

MMeerrlloott  LLaa  TToouurr  MMaaîîttrreessssee  2007 53.- 
Cave de Genève ~ Satigny 
  

NNooiirr  DDiivviinn    2007 57.- 
Roger Burgdorfer ~ Satigny 
 . 

PPiinnoott  NNooiirr  11eerr  CCrruu  LLeess  HHuuttiinnss  2006 52.- 
Les Hutins ~ Dardagny 
  

PPiinnoott  NNooiirr  LLeess  PPeerrrriièèrreess  2008 42.- 
Les Perrières ~ B. Rochaix 
  

SSyyrraahh  DDiiaabbllee  RRoouuggee  dduu  PPaarraaddiiss    2006  59.- 
Roger Burgdorfer ~ Satigny 

  

PPoonntt  ddeess  SSoouuppiirrss  AAsssseemmbbllaaggeess  RRoouuggee    2007  65.- 
Roger Burgdorfer ~ Satigny 
  

CChhââtteeaauu  ddôôAAllllaammaann  GGrraanndd  CCrruu  2008 39.- 
Samuel Broccard ~ Mont-sur-Rolle 
  

PPiinnoott  NNooiirr  NNoovveellllee   2005 89.- 
Domaine le Grand Clos J-M Novelle ~ Satigny 
  

EEmmpprreeiinnttee  NNooiirree      NN  2006 69.- 
 (Syrah, Cabernet, Merlot et Pinot Noir) 
Domaine le Grand Clos J-M Novelle ~ Satigny 

  
PPlluuss  ddee  cchhooiixx  ssuurr  nnoottrree  CCaarrttee  ddee  vviinnss 

 

     
  
  

Saison 2010 / Prix en CHF  / T.V.A 7.6% incluse 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 

Restaurant de la SNG S.A 
Port Noir CH-1223 Cologny 

+41 (0) 22 736 39 20 
restaurant@nautique.org ~ www.nautique.org 

  
 


